
 

  

Olio Extra Vergine  
di Oliva 

Scheda Prodotto 

Tipologia: Olio Extra Vergine di Oliva monovarietale  

Varietà di olive: Tonda Iblea (100%) 

Origine: Sicilia (Italia) 

Zona di coltivazione ed estrazione: Località Gulfi, Comune di Chiaramonte Gulfi (RG) 

Altitudine: 400 m s.l.m. 

Periodo di raccolta: Ottobre-Novembre 

Sistema di raccolta: Brucatura a mano 

Sistema di estrazione: Ciclo continuo a freddo 

Aspetto: Velato da decantazione naturale 

Colore: Verde intenso con riflessi dorati 

Profumo: Un avvolgente sentore di pomodoro verde, carciofo ed erba appena tagliata 

Gusto: Fruttato, con note di amaro e piccante che si fondono in un armonico equilibrio 

Abbinamenti a tavola: Si sposa bene sia con piatti di carne che di pasce alla griglia, ideale nelle 

zuppe e sulle insalate. Ottimo per condire bruschette e verdure grigliate. 

Consigli d’uso: E’ adatto per condire a crudo piatti dalla struttura robusta, sia freddi che caldi.             

E’ inoltre adatto all’impiego ad alta temperatura nelle cotture medie e lunghe. 

 

 

 

 

Bottiglia di vetro 

500 ml 


